
De: Direccion Investigacion y Desarrollo 
Asusnto: Resumen evaluacion de la calidad café tostado y molido marca:Café Frente 
Oriental.

Panel de   catadores  que colaboraron en la evaluacion de las muestras.:  

Nombres y apellidos.                                                                        Cargos

1. Ing. Meraeldis Sanchez Matos                                            Director Investigacion y 
Desarrollo

2. MSc Elba Vicente Holder                                                   Jefe brigada Laboratorio 
Produccion

3. Ing. Roselia Monier Perez                                                   Esp. Normalizacion y 
Documentadora SIG

4. Ing. Yaquelin Gomez Fuentes                                             Esp. Inteligencia comercial.

5. Inst.  Francisca Holder Ges                                                  Esp. Principal I+D, Catador de 
café y cacao.

Introduccion:

Cracteristica a evaluar en un café tostado y molido.
1. Apreciaciones visuales,   (Color y aspecto del polvo y de la infusion)

2. Caracteristicas olfativas  .(Fragancia/Aroma)

3. Caracteristicas gustativas;(Sabores/dulce, salado, acido, amargo.

4. Aspecto sensorial: Cuerpo
TIPO:  MARCA FRENTE ORIENTAL

Puntos Fragancia
/Aroma

Sabor Sabor 
Residual 

Acidez Cuerpo Uniformidad Balance Taza
Limpia

Dulzor Puntaje 
catador

10 x x x

9.50

9.00 x

8.75

8.50

8.25

8.00 x x

7.75 x x x x

7.50

7.25

7.00

6.75
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6.50

6.25

6.00

Puntuación Total 86.0
                                                                                                          Intensidad de 1 (+ baja) a 5 (+ alta) 

Atributos
del café 
(marcar 
con una 
cruz el 
grado de 
intensidad
)    

Face 1 2 3 4 5 

Color de 
la 
crema* 
(beige 
claro, 
beige, 
marrón 
claro, 
marrón, 
marrón 
oscuro) 

visual    x  

Textura 
de la 
crema* 
(ligera, 
poco 
densa, 
densa, 
espesa, 
compacta)

visual    x  

Persisten
cia de la 
crema* 
(sin, poca,
persistent
e, muy 
persistent
e., no 
desaparec
e) 

visual    x  

Color 
(marrón 
claro, 
marrón 
poco 
oscuro, 
marrón 
oscuro, 
muy 
oscuro, 
negro) 

visual    x  

Brillo 
(sin 

visual    x  
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brillo, 
mate, 
poco 
brilla , 
muy 
brillante) 

Densidad
(nítida, 
turbia, 
poco 
densa, 
densa, 
muy 
densa) 

visual    x  

Aromas de la fragancia (casi inapreciable, suave, fuerte, intenso, muy intenso) especificar el principal aroma encontrado e
intensidad

             
Dulce-
Caramel
o, 
chocolate
, 
almendra
y cítrica

olfativa    x  

Aromas del tostado (casi inapreciable, suave, fuerte, intenso, muy intenso) especificar el principal aroma encontrado y su
intensidad

Miel-
caramelo

olfativa    x  

Aromas de la destilación (casi inapreciable, suave, fuerte, intenso, muy intenso) especificar el principal aroma encontrado e intensidad

olfativa - - - - - 

Aromas retronasales (casi inapreciable, suave, fuerte, intenso, muy intenso) especificar los aromas encontrados y su intensidad 

Caramelo,
Dulce,
Suave,

Absoluta
mente
limpio.

boca     x  

Sabor 
dulce 
(inaprecia
ble, 
suave, 
fuerte, 
intenso, 
muy 
intenso) 

boca      

Sabor 
salado 
(inaprecia
ble, 
suave, 
fuerte, 
intenso, 
muy 
intenso) 

boca x     

Sabor 
ácido 

boca  x    
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(inaprecia
ble, 
suave, 
fuerte, 
intenso, 
muy 
intenso) 

Sabor 
amargo 
(inaprecia
ble, 
suave, 
fuerte, 
intenso, 
muy 
intenso) 

boca      

Cuerpo 
(muy 
poco, 
poco, con 
cuerpo, 
bastante, 
mucho) 

boca     x 

Astringe
ncia 
(inaprecia
ble, 
suave, 
fuerte, 
intensa, 
muy 
intensa) 

boca - - - - - 

Equilibri
o (muy 
poco, 
poco, 
equilibrad
o, 
bastante, 
muy 
equilibrad
o) 

boca    x  

Posgusto (picante, astringente, etc.) (casi inapreciable, suave, fuerte, intenso, muy intenso) especificar el posgusto encontrado y su 
intensidad 

Chocolate
, Dulce,

almendra

boca     x  

Observaciones:  Taza  absolutamente  limpia,  sabor  característico  a  café  Extra  Turquino  especial
Guantánamo. La puntuación total está relacionada con la media alcanzada. 

*LA  MUESTRA  ANALIZADA  CON  LA  DENOMINACION:   CAFÉ  FRENTE  ORIENTAL,  EN  LA
EVALUACION  EN  TAZA,  SE  CONFIRMA  QUE  ES  UN  CAFÉ  ARABICA  100  %  PURO,  CON  SABOR
CARACTERISCO  A  UN  EXTRA  ESPECIAL  ORIGEN  GUANTANAMO,  CON  MUY  BUEN  CUERPO  Y
ACIDEZ. ABSOLUTAMENTE LIMPIO. POSEE NOTAS DE: 
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